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oA QNotre viande de Boeuf Highland

2% Notre viande d'Agneau Katahdins

Nos oeufs de poules

o

Café et bieres MicroBrasserie de Bellechasse a Buckland
% Sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable de Sainte-Lucie-de-Beauregard
Bleuets et confitures Bleu et Bon de Saint-Just-de-Breteniéres
Cidre Le Vaillant et Pommes du Domaine Ritt a Cap-Saint-Ignace Bﬂ
Fromage de chévre Ferme La Paysanne a L'Islet
Protéine Végétale Goutez-moica & la Végécole a Lévis
‘\s Pains de la Boulangerie Sibuet a Saint-Jean-Port-Joli
Fromages de la Fromagerie de I'lsle a Saint—Antoine—de—l’Isle-aux—Grues%’
Gin et Rock G13 de la Distillerie Ste-Sabine a Sainte Sabine
% Ail de Récolte sans frontiere a Lac Frontiere
Cailles et Faisans de la Ferme Kégo Cailles a Cap-Saint-Ignace 3?

Fromage en grains de la Fromagerie Etchemin a Lac Etchemin

goutez-moi.ca BLEU @ Bon Etchemin

I)OM \II\E

BELLECHASSE &%gR%)N%E}E QSibuet



https://www.facebook.com/cutluredelaterreetdelaforet/

Nos déjeuners sont servis avec café ou thé ou chocolat chaud, 1 pain grillé, beurre et confitures
Café des artisans torréfacteur Pub la contrée Vet Sirop d'érable Bio du Bistreau d'Erable ?

de TNotoneigiste Q 12.95

2 ceufs, 2 tranches de bacon et patates a déjeuner

de Quadixstelg 12.95

3 Pains dorés et sirop d'érable bio du Bistreau d 'Erable

ieeﬁua&%o 13.95

Omelette aux légumes et fromage en grain avec patates a déjeuner

de 73@6/16%? 14.95

3 crépes et sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable

de Musher, 9

2 ceufs, 1 saucisse, 2 tranches de bacon, tourtiere et patates a déjeuner

de Biicheron @ 22.95

2 ceufs, 1 saucisse, 2 tranches de bacon, tourtiere, jambon, féves au lard et patates a

18.95

déjeuner

da Poutine du Trappeur 19.95

Mélange de saucisses, bacon, jambon, oignons, poivrons verts servi sur des pommes
de terre déjeuner, le tout couvert de fromage en grains, de sauce hollandaise et d'un

ceuf
Déjeuners Enfants
Tous nos déjeuners enfants sont servis avec
1 verre : de jus orange ou de jus de pomme ou de lait

ou chocolat chaud Extra Oeuf 1.25
1.3 Petit (’nata"el@wte Q 9.95 Extra 1 Pain Grillé 1.50
1 ceuf, 1 tranche de bacon et patates a déjeuner Extra Sirop d'érable bio‘g'z 75

1 pain grillé

. . Extra Viande 3.25
ie (/)etlt/ Quadl/\}te ¥ 9.95 2 tranches de bacon ou 1 saucisse ou 1

2 Pains dorés et sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable tourticre

. . Extra Breuvage 2.50
ie i)etlt ¢)60hem ? 10.95 Café ou thé ou tisane ou 1 verre de jus

N . , . . B d'orange ou 1verre de jus de pomme
2 crépes et sirop d'érable bio du Bistreau d'Erable & ! P

Prix en $ Canadiens, Taxes en sus,
%‘ 10% du pourboire sera rajouté a la facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion. % % \
' S
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Daoutines Bébé Régulier
Pautine ?Wa'ﬂ“{ 850 | 13.95
Sauce maison et fromage en grains
Poutine Jtalienne 9% 12 | 16.50
Sauce maison au beeuf Highland de notre élevage et fromage en grains
Pautine des QY 20.95
Sauce maison avec saucisses 100% boeuf Highland de notre élevage, cornichons et moutarde
g Sp—ﬁglldtw Bébé Régulier
/
— .
7 Spaghetti aw beurre 6 7.50 ‘k
3 \) Italien 9 2
1 Pagll'ettb 12 16.50 |
Sauce Bolognaise maison au beeuf Highland de notre élevage \
> =
-
s Jilets de poitrine de Paulet Croustiblant ‘«}2
\ 3 Morceaux 6 Morceaux ‘
gﬁi Filets de poitrine de Poulet Croustillant avec oy
N Frites ou Salade 1992 2190 %
Filets de poitrine de Poulet Croustillant avec CI
Frites & Salade ou Frites Poutinées 20.95 26.95 §
|
A~V

Réconfortants

Servis avec 1 pain de la Boulangerie

Sibuet et beurre
)@ Potage du jour 5.95
@ Salade style Grecque 6.95

Frites

Réguliéres 5

Familiales 10

Desserts

Dessert du jour

Café Affogato

5.95

6.50

Extra Sauce
2 2.50

Extra 1 Pain et Beurre

Extra Sauce Italienne

Extra fromage en grain

3.50

Prix en $ Canadiens, Taxes en sus,
10% du pourboire sera rajouté a la facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion.



Pain Boulangerie Sibuet, 1/4lbs
de Beeuf Highland de notre
élevage avec Cheddar vieilli d'un
an de la fromagerie de I'Isle,
salade, tomates, cornichons de la
Ferme Flanc Sud et sauce maison
(mayonnaise, Red Hot, curry, sirop
d'érable bio du Bistreau d'érable
et sauce fumée d'Hickor)

Seul 16.95
Avec Frites ou Salade 20.95
Avec Frites & Salade 25 95

ou Frites Poutinées

3 NE RN

?/ﬁ VX

\6'9 Saucisse de boeuf Highland

Burger Kathadin §Q

Pain Boulangerie Sibuet, agneau
Kathadin de notre élevage, oignons
caramélisés a I'érable bio du Bistreau
d'Erable, salade, tomates, cornichons
de la Ferme Flanc Sud et sauce
tartare maison (mayonnaise,
échalotes, capres, cornichons)

Seul 16.95
Avec Frites ou Salade 20.95
Avec Frites & Salade 25 95

ou Frites Poutinées

o‘}wcluwx/1ent/we+ 1p€wt+theawca§e
1 plat + 1 dessort + thé ow caflé
Extra de 63 pour une formule 3 services avec thé au cafe

l# Soupe Minestrone
ou

# Salade du chef avec sa vinaigrette balsamique a l'érable bio du Bistreau d'Erable

Plat P

(selon les arrivages Saucisse Highland 1009

Burger Végé-licieux 24%

Pain Boulangerie Sibuet, éffiloché de
seitan BBQ a I'érable du Bistreau
d’Erable de Goiitez-moi ¢a

& la végécole, oignons caramélisés a
l'érable bio du Bistreau d'Erable,
salade, tomates, cornichons de la
Ferme Flanc Sud et sauce maison

Seul 15.95
Avec Frites ou Salade 19.95
Avec Frites & Salade 24.95

ou Frites Poutinées

«&M\?ﬁi = /A.f lf%jﬂ/

% boeuf a la

bi¢re de Bellechasse ou 2 la cassonade dérable bio du Bistreau d°Erable) servie

VTartiﬂette avec fromage de I'

avec riz et petits légumes
ou

Isle aux Grues et salade du Chet

avec sa vinaigrette balsamique a l'érable bio du Bistreau d'Erable

ou
Choix du chef

Dessert du Jour

Café ou Thé inclus

Prix en $ Canadiens, Taxes en sus,
10% du pourboire sera rajouté a la facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion.
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Jormule table d hite
Ajoutez 12.95 & votre plat principal pour faire 3 seruices

Entrée

Velouté de légumes ¥# 6.95
) Salade style Grecque ) 6.95
o Mélange printanier avec ses petits légumes et sa vinaigrette maison a I'érable bio du Bistreau d'Erable
Crostini de saumon fumé )
Tulipe de saumon fumé sur lit de salade et sa vinaigrette maison a l'érable bio du Bistreau d'Erable 9.45
o Terrine de Boeuf aux bleuets
Terrine de Boeuf Highland de notre élevage et sa compoté de Bleuets Bleu et Bon 9.45
Plat Principal
9 Poutine des Highlands 20.95
Sauce maison avec Smoked Meat de boeuf Highland de notre élevage, cornichons et moutarde
Saumon poelé et sa sauce Maison 23.95
Saumon avec sauce au vin blanc et bleuets Bleu et Bon sur riz et petits légumes
Choix du Chef 26.95
Avec accompagnements du jour (Option végé disponible sur demande) 24
Piece de boeuf sur le Grill 90z a 100z (Coupe du moment) 32.95
Cote de boeuf ou T-Bone ou Contre-filet cuit sur le grill, accompagné de sa salade verte et
pommes de terre en quartier
Dessert du jour 5.50
Fondant au chocolat 6.50
V Tarte Tatin aux pommes ) 6.50
Aux pommes du Domaine Ritt et 4 'érable bio du Bistreau d’Erable
Café ouw Thé inclus 3.34
9 Spaghettis Bolognaise Bébé 12
Sauce Bolognaise maison a base de beeuf Highland de notre élevage Re’gu]ier 16.50
1830ut1ne réguliére 13.95
auce brune maison
2 Filets de poulet croustillants avec Frites 12

Prix en $ Canadiens, Taxes en sus,

10% du pourboire sera rajouté a la facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion.



Vendredi Pétes
Table d’ héte
Ajouterz 12.95 & votre plat principal pour faire 3 services

Entrée Plat Principal .

G
/yr . /yr .
? Soupe Minestrone 595 ¢ Carbonarabacon & jambons 1095 19.95
Linguini / bacon / jambon / échalottes / ail/
o Polpeta 995 créme/ vin blanc

Boulette de boeuf au .
parmesan a l'italienne o BOIOgnalse 995 16.50

Spaguettini / légumes a spa]%uetti / sauce tomate /
épices mélangé / boeuf des highlands

Canard confit & sauce aux

. 16.95 :
champignons 2695
Farfales / etfiloché de canard / roquette /
parmesan / zeste de citron / huile d’olives /
champignons / créme / vin blanc

Q Ala Romanof 1450 2495

Farfales / saucisses de boeutf highland / fromage
de chévre / vin blanc / vodka / créme / parmesan

Dessert Boaissans

Dessert du jour 550 table d héte
Mi-Cuit au chocolat
650 Café 335
Pouding chdmeur aux bleuets 6.50
les bleuets de Bleu et Bon & a Thé 3.35

Pérable bio du Bistreau d’Erable

Prix en $ Canadiens, Taxes en sus,
10% du pourboire sera rajouté a la facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion.



Table d héte
Ajouter 12.95 @ uotre plat principal pour faire 3 services

Entrée Plat Principal

g% Soupe Won Ton 595 c§§> Assiette de Spare Ribs, Egg Rolls 2595
et Riz Frit
Spare ribs asiatique/ eggrolls maison/ riz frit : oeuf,
Cé) Brochette de 995 oignons, sauce soya, oignons verts, sésames, petits
poulet Satay pois, carrottes
Poulet mariné au soya, ail & & Poulet General Tao 2295
miel / sauce aux arachides Poulet panné / sauce général Tao maion / poivrons /
maion oignons / ananas / riz blanc / sésame
<, 2 Eggrolls 595 & General Tao au Tofu 2295
Tofu panné / sauce général Tao maion / poivrons /
oignons / ananas / riz blanc / sésame
CQ% Boeuf Apsara 26.95
Boeuf highland mariné cuit sur le grill : ail, citronnelle
& gingembre / riz frit : oeuf, oignons, sauce soya,
oignons verts, sésames, petits pois, carrottes /y
légumes mariné : carottes, radis, concombres &
‘Q) ! oignons rouges
Dessert du jour 6.50 Une boisson chaude incluse en formule
Mi-Cuit au chocolat 650 table d hate
V Pouding chémeur aux bleuets 650 Café 335
les bleuets de Bleu et Bon & a I'érable bio du
Bistreau d’Erable ’
Thé 335

Prix en $ Canadiens, Taxes en sus,
10% du pourboire sera rajouté gla facturation, 5% a 10% restant a votre discrétion.
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